=— MADVARKSTEDET Pressemeddelelse
*—

20. januar 2023

Madvaerkstedet klar med flere events og udstillere end
nogensinde
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176 udstillere og 40 events er i skrivende stund pa Madveerkstedets menu, der
udfoldes 21.-22. marts i Lokomotivveerkstedet i hjertet af Kpbenhavn. Den
eventbaserede fodevaremesse samler branchen til to inspirerende dage, hvor
fokus ikke mindst er pa grgn omstilling, og hvor ogsa Arets Kok og Tjener med flere
skal findes.

Ny viden om plantebaseredede produkter, genanvendelighed, madspild og en mere baeredygtig tilgang til de
ravarer, man bruger pa savel restauranter som i kantiner og storkgkkener kommer i centrum pa
Madveaerkstedet 2023 — og det er ikke tilfaeldigt.

- Vi oplever en stor interesse fra de besggende i at blive klogere pa den grgnne omstilling, og habet er, at vi
med vores fokus pa netop grgnne Igsninger kan kleede dem godt pa til at kunne skabe mere baeredygtige
Igsninger i det daglige, fortzeller projektleder i MCH A/S Carina Hggsted Kirkegaard, der samtidig noterer sig,
at der er rift om billetterne til arets udgave af Madveerkstedet.



Ogsa hos medarranggren MLDK Maerkevareleverandgrerne haefter man sig ved den flotte opbakning, der
ogsa kommer til udtryk via det rekordhgje antal udstillere.

- At vi er oppe pa 176 udstillere bekraefter os i, at det grgnne fokus og vores arbejde med at ggre
Madvaerkstedet ekstra eventbaseret har gjort messen endnu mere attraktiv for branchens aktgrer, og det er
vi naturligvis enormt glade for, konstaterer direktgr i MLDK Maerkevareleverandgrerne Niels Jensen og
papeger, at messen trakterer med 40 events pa to dage.

Workshops, masterclasses og prestigefyldte fagkonkurrencer

De 40 events teaeller bade workshops og masterclasses, og indholdsmaessigt favner de bredt — fra coffeetails
til italiensk surdej, fra baelgfrugter til fermenterede planter og fra muslinger til kgd og dets nye rolle. Fra
maskmel til napolitansk pizzahandvaerk og fra punch til gsters — og meget mere. Og blandt opleegsholderne
finder man kendte ansigter som eksempelvis kokkene Claus Holm og Michael Museth.

Event-omraderne Showkgkkenet, Planteriget, Ngrderiet, Baren og VIP-kgkkenerne laegger gulv til de mange
events, og omraderne findes i oplevelseszonerne Kgd & Fisk, Grgnt & Plantebaseret, Brgd & Kager og
Drikkevarer/Vin & Spiritus. Yderligere oplevelseszoner teeller Mejeri, Specialiteter, Non-Food og ‘Boblerne’
(ivaerkseaettere).

Og aktiviteterne stopper ikke her, for som noget nyt danner Madvaerkstedet i ar rammen om HORESTAs
prestigefyldte fagkonkurrencer Arets Kok & Arets Tjener samt DM for elever. Hertil kommer Danmarks
udveelgelseskonkurrence til Bocuse d’Or, det uofficielle verdensmesterskab i kokkekunst.

Madvaerkstedet 2023, der arrangeres i et samarbejde mellem MLDK Meerkevareleverandgrerne og MCH
A/S, finder sted i Lokomotivvaerkstedet i Kpbenhavn 21.-22. marts. Messen er beslaegtet med Nordens
stgrste fedevaremesse, Foodexpo i MCH Messecenter Herning.

Lees mere om messen hér: https://messe.xn--madvrkstedet-9cb.dk/

Anmod om presseakkreditering hér:
https://webshop.mch.dk/Webshop/Identification?id=720&languageld=1
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