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Arets Kok og Arets Tjener skal findes pa
Madveerkstedet Kgbenhavn

Nar fedevarebranchen til foraret samles i Kebenhavn, skal vinderen af Arets Kok
og Arets Tjener findes og kares - og ifolge en af finalisterne "bliver det ikke starre i
Danmark". Hos arranggren HORESTA finder man det oplagt at afholde
konkurrencerne pa Madvaerkstedet Kebenhavn, der finder sted i
Lokomotivvaerkstedet 11.-12. marts 2025.

Fra Arets Kok ogf\rets Tjener 2024, der fandt sted pa Foodexpo i MCH Messecenter
Herning i marts. Bjarke Jeppesen og Andreas Kobs Laursen fra Treetop Restauranten i
Vejle blev henholdsvis Arets Kok ogArets Tjener og fejrer her triumfen med et kram. Til

venstre ses assistent Magnus Lund Hansen. Foto: MCH/Tony Brachner.
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Den i forvejen eventbaserede fodevaremesse Madveaerkstedet Kgbenhavn danner til
marts rammen om de prestigefyldte konkurrencer Arets Kok og Arets Tjener. |
brancheorganisationen HORESTA, der sammen med 3F star bag arrangementet,
gleeder man sig over valget af lokalitet.

- Madveerkstedet er en naturlig arena for konkurrencen, fordi messen samler hele
branchen under ét tag. Her mgdes bade leverandgrer, restauratarer, kokke og tjenere,
og det skaber et unikt miljg for at fejre de fremmeste talenter inden for gastronomi og
service. Kombinationen af messen og konkurrencerne fremhaever branchens styrker
og giver de besggende mulighed for at opleve talenterne pa helt nzert hold. Det, synes
vi, giver rigtig god mening, konstaterer Pia Svane, uddannelses- og projektchef i
HORESTA, der ogsa saetter nogle ord pa, hvad de besggende kan forvente af
konkurrencerne:

- De kan forvente en intens, inspirerende og spaendende oplevelse ind i
gastronomiens verden. Konkurrencerne er mere end blot underholdning - de spirende
talenter viser, hvad der kreeves for at né toppen i en branche, hvor kreativitet,
preecision og passion er afggrende. Publikum kan opleve finalisternes talent og
dedikation, mens den udspiller sig og samtidig fa indsigt i de nyeste trends og
teknikker inden for gastronomi og service.

Konkurrencer spiller en vigtig rolle
Det er velkendt, at Danmark nyder status af at veere en gastronomisk frontlgber, og det
er en position, som HORESTA arbejder malrettet p4 at styrke.

- Det gor vi gennem teet samarbejde med branchens aktagrer ved at skabe synlighed
om branchens talenter og via initiativer, der fremmer kvalitet og innovation.
Konkurrencer som Arets Kok og Arets Tjener spiller en vigtig rolle i at inspirere og
motivere bade nuvaerende og kommende generationer. Det handler ikke kun om at
fejre talenterne, men ogsa om at sikre at Danmark i fremtiden er kendt for
gastronomisk kvalitet og enestdende service, papeger Pia Svane.

Finalist: En sejr vil betyde alt

Blandt de kokke, der altsd ved den forestdende konkurrence skal veere med til at
inspirere og motivere andre med gastronomisk kvalitet, finder man Magnus
Brandenburg Carlsen, der er assisterende kgkkenchef ved den tostjernede
kagbenhavnske Michelin-restaurant Alchemist. For ham er der meget pa spil, og skulle
han ske at stryge helt til tops, vil gleeden veere enorm.

- Jeg er et stort konkurrencemenneske, sa det vil betyde rigtig, rigtig meget - alt faktisk.
Ikke pa grund af heederen eller beremmelsen, men pa grund af min egen
selvforstaelse - jeg gar det for mig selv. Det bliver ikke stgrre i Danmark, og faktisk
burde konkurrencen fa endnu mere opmaerksomhed - alle kokke ved, at det er det
stgrste herhjemme, fastslar Magnus Brandenburg Carlsen.



Han forteeller, at han allerede nu har lagt et treeningsprogram, og at han flere gange om
ugen treener med sin elev. Det foregar i fritiden, men hans streeben efter at opna den
dér helt szerlige sejrsfalelse holder ham motiveret og er med til at gare det harde
arbejde interessant. Samtidig er han overbevist om, at den intense dedikation
kommer publikum til gode, nar det gar lgs til marts.

- Folk kan forvente at opleve mennesker, der breender for det, de laver. For mit
vedkommende skal jeg sarge for, at min personlighed skinner igennem - det klassiske
handveerk er i fokus, men jeg vil forsgge at supplere det med nyteenkning og
kreativitet, som begge betyder meget for mig, forteeller Magnus Brandenburg Carlsen.

Madveerkstedet Kgbenhavn, der arrangeres af MLDK Maerkevareleverandgrerne og
MCH A/S, finder sted i Lokomotivvaerkstedet i Kebenhavn 11.-12. marts 2025. Lees
mere hér.

Fra Arets Kok og Arets Tjener 2024. Foto: MCH/Tony Brechner.
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